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DATOS PERSONALES

Nombre Maria Luz Viazzi
Fecha de 19 de Julio de 1991
Nacimiento
Nacionalidad Argentina

Idiomas Espafiol, Inglés

CONTACTO

Teléfono +54 9 291 570 6665

Correo mluz@syvconsultora.com.ar

O

O

FORMACION ACADEMICA

Ingeniera en Alimentos
Universidad Nacional del Sur (2010-2015)
Ingeniera Quimica

Universidad Nacional del Sur (2016-2019)

Auditor Interno en Sistemas de Gestion de la Calidad
seguin Norma 1SO 9001:2015

Universidad Nacional del Sur (2016)

BECAS Y RECONOCIMIENTOS

Beca de Estimulo al @) Beca de Estudio BE
Estudio Nutricional

Universidad Nacional del Comisidn de Investigaciones
Sur (2015) Cientificas (2016-2017)

Beca Doctoral Segundo Afio

Comisidn de Investigaciones
Cientificas (2017-2018)

TRABAJO ACTUAL

Schulman & Viazzi Consultora de Ingenieria
Responsable Area de Alimentos y Calidad (2015-Actualidad)

Auditorias  (industrias  alimenticias, restaurantes,  comedores),
procedimientos, manuales de Buenas Practicas de Manufactura, informes
de avance y diagndstico, capacitaciones, asesoramiento (control de
calidad, normativa vigente, proyectos edilicios, etc.), diagramas de
procesos, herramientas de mejora, toma de muestras para analisis con
interpretacion de resultados, gestion de documentacion para obtencion de
RNE y RNPA.

Dictado de Curso Oficial de Manipulacion de Alimentos con gestion de
certificado en Provincia de Buenos Aires (Capacitadora acreditada por el
Ministerio de Agroindustria de la Provincia de Buenos Aires, N° de
Registro: 0418).

Estudios de Impacto Ambiental, mediciones de Carga de Fuego,
manuales de Seguridad y Ergonomia, informes de Aptitud Acustica, entre
otras actividades.



ANTECEDENTES LABORALES

Fundacién DIIEJ para Ministerio de Trabajo, Empleo y
Seguridad Social de la Rep. Argentina
Tallerista (2018)

Dictado de Cursos de Introduccién al Trabajo (CIT) para jovenes de entre
18 y 24 afos.

Grupo Alimentos de la Planta Piloto de Ing. Quimica
UNS-CONICET (PLAPIQUI)
Becaria (2016-2018)

Tareas de investigacion para la incorporacion de componentes
bioactivos de origen vegetal en la elaboracién de productos panificados
(fibras y fitoesteroles), en el marco del Programa de Mejoramiento
Nutricional, junto con la Cooperativa Obrera.

Restaurante Bamboo Canting

Responsable de Bromatologia (2015-2016)

Supervisiéon de cumplimiento de BPM para control interno vy
asesoramiento técnico.

Fiesta de las Colectividades de Ing. White 2015

Inspector Bromatoldgico (2015)

Supervision de cumplimiento de BPM durante la realizacidn del evento.

IACA Laboratorio Industrial

Practica Profesional Supervisada (2015) y Suplencia como
Asistente Técnico (2015).

Analisis fisicoquimico y bacteriolégico de agua, efluentes, aire vy
alimentos. Toma de muestras. Uso de Cromatografia Gaseosa para el
andlisis de organicos, y tecnologias ICP y Absorcidon Atdmica para andlisis
de elementos metalicos.

Schulman & Viazzi Consultora de Ingenieria
Asistente Técnico (2012, 2013, 2014)

Elaboraciéon de informes técnicos, colaboracion en Estudios de Impacto

Ambiental y mediciones de Carga de Fuego.

S
ANTECEDENTES DOCENTES \'ﬁP

Catedra Tecnologia de los Alimentos |1

Profesora PEUZO (Sede Cnel. Pringles)

Universidad Nacional del Sur (2019)

Catedra Tecnologia de los Alimentos 111

Asistente de Docencia PEUZO (Sede Cnel. Dorrego)

Universidad Nacional del Sur (2017)

Cétedra Tecnologia de los Alimentos |1
Asistente de Docencia PEUZO (Sede Cnel. Dorrego)

Universidad Nacional del Sur (2017)

OTRAS ACTIVIDADES

O JCI Argentina

Vicepresidente 2019

Colegio de Ingenieros de la Pcia. De Buenos
Aires

Coordinadora de la Subcomisién de Ingenieros
en Alimentos del Distrito | (2018-actualidad).

O JCI Bahia Blanca

Presidente 2018

ONG que brinda oportunidades de desarrollo a
jovenes para crear impacto positivo en la
comunidad.



CONGRESOS, CHARLAS Y JORNADAS

Charla “Cémo prepararse para una entrevista laboral”

Facilitador de la charla para el Colegio de Ingenieros de la Provincia de Buenos Aires Distrito I.
Universidad Tecnolédgica Nacional FRBB. 2019.

I1 Edicién del Ciclo de Charlas INSPIRATE

Facilitador de la charla “Oratoria para entrevista laboral y situaciones de negocio”. Corporacién del
Comercio, Industria y Servicios de Bahia Blanca. 2018.

Jornadas Experiencialab sobre Transferencia de Tecnologia y Emprendedorismo
Académico.

Asistente. CONICET Bahia Blanca. 2017.

| Jornadas de Produccion de carne.

Asistente. Universidad Nacional del Sur, Bahia Blanca. 2017.

Jornadas de la Calidad

Asistente. Universidad Nacional del Sur, Bahia Blanca. 2016.

1V Jornadas Bahienses y | Encuentro Internacional de Seguridad Alimentaria

Asistente. Universidad Nacional del Sur. 2014.

XVIII Congreso de Estudiantes de Ingenieria Quimica

Asistente. Universidad Nacional del Sur, Bahia Blanca. 2013.



CAPACITACIONES RECIBIDAS

Capacitacion en Practica Procesal para Profesionales Auxiliares de la Justicia

Consejo Profesional de Ciencias Econémicas(2019)

Manipulacion segura de alimentos .
ANMAT (2019)

Promotor de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS).
Honorable Senado de la Provincia de Buenos Aires y Organismo Provincial para el Desarrollo Sostenible
(2019)

Elaboracién de contenidos y dinamizacion de aulas virtuales.
Universidad Provincial del Sudoeste (2019)

Gamificacion: cuando jugar es en serio.

Universidad Catolica de Salta (2019)

Buenas Practicas Apicolas

ANMAT (2019)

Trazabilidad en la Industria Alimentaria

ANMAT (2019)

Derechos y legislacién alimentaria. Organismos y sistemas de control de alimentos.

Universidad Nacional del Sur (2018)

Proteccion Respiratoria.

3M (2018)

Como convertir a los jovenes de hoy en los lideres del mafiana.

Universidad Nacional del Sur (2017)

Induccion a la Higiene y Seguridad.

CONICET Bahia Blanca (2017)



Salud y Seguridad en el Trabajo.

UTN FR-Avellaneda y CAME (2017)

Conduccidn de equipos de trabajo.

UTN FR-Avellaneda y CAME (2017)

Cdmo implementar un Sistema de Gestion de Calidad en una Organizacion bajo la Norma
1SO 9001:2015.

Universidad Nacional del Sur (2017)

Rotulado de alimentos envasados.

ANMAT (2017)

Gestion de calidad para PyMES.

UTN FR-Avellaneda y CAME (2017)

Gestion de un Sistema de Salud y Seguridad en el Trabajo.

UTN FR-Avellaneda y CAME (2017)

Public speaking: impacto en la comunidad cientifica y de divulgacién.

CONICET Bahia Blanca (2016)

Sistema de Gestién de Seguridad y Salud Ocupacional. Norma OHSAS 18001.

Universidad Nacional del Sur (2016)

Indicaciones geograficas y denominaciones de origen en Argentina.

ANMAT (2016)

Mejora: herramientas para el analisis en equipo.

CAIC - Universidad Nacional del Sur (2016)

Ergonomia.

CONICET Bahia Blanca (2016)

Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP).

ANMAT (2016)



Satisfaccion al cliente: encuestas en organizaciones de servicio.

CAIC - Universidad Nacional del Sur (2016)

Satisfaccion al cliente: marketing en organizaciones de servicio.

CAIC - Universidad Nacional del Sur (2016)

Pasos para implementar un Sistema de Gestion de la Calidad segin Norma 1SO 9001:2015.

CAIC - Universidad Nacional del Sur (2016)

Organizaciones de servicio.

CAIC - Universidad Nacional del Sur (2016)

Norma ISO/IEC 17025:2005. Calidad en laboratorios.

CAIC - Universidad Nacional del Sur (2016)

Gestion por procesos.

CAIC — Universidad Nacional del Sur (2016)

Norma IRAM-1SO 9001:2015.

CAIC — Universidad Nacional del Sur (2016)

Fundamentos y vocabulario. Norma IRAM-1SO 9001:2015

CAIC — Universidad Nacional del Sur (2016)

Introduccidn a los sistemas de gestiéon medioambiental.

Schulman & Viazzi Consultora (2016)

Conducir, delegar, motivar y responsabilizar.

Universidad de Buenos Aires, Facultad de Agronomia (2016).

Formacién de Auditores Internos en Buenas Précticas de Manufactura (BPM) segun la
Norma IRAM-1SO 19011.

IRAM (2015)

Curso-Taller de coaching ontoldgico.

Universidad Nacional del Sur (2015)



Taller de RCP.

Uno Bahia Club y Bahia Late (2015)

Lineamientos generales sobre Sistemas de Gestion de la Calidad.

Universidad Nacional del Sur (2015)

Gestion de seguridad alimentaria.

Universidad de Buenos Aires, Facultad de Agronomia (2015).

Buenas Practicas de Manufactura para la industria alimentaria.

ANMAT (2015).

Buenas Practicas de Manufactura (BPM) en industrias y servicios de alimentos.

IRAM (2015)

Ingenieria de Productos Lacteos

Universidad Nacional de Lujan (2014).

Taller de Oratoria

Universidad Nacional del Sur (2014)

Taller de Sindrome Urémico Hemolitico.

Universidad Nacional del Sur (2014)

Gestioén de la calidad en la industria de los alimentos.

Universidad de Buenos Aires, Facultad de Agronomia (2014)

Introduccion al HACCP en la industria alimenticia

Universidad Nacional del Sur (2013)

Los materiales organicos: del entretenimiento al control ambiental

Universidad Nacional del Sur (2012)

Caracteristica sensorial de los alimentos.

Universidad Nacional del Sur (2012)



